HOTEL RESTAURANT

Abendkarte - 3. Marz 2026

— Vorspeisen / Suppe —

Haferldnder Salat und Vorspeisenbuffet
als Vorspeise
20,00 €

Kleiner Salat
Marinierte Blatt- und Gartensalate
mit Nidssen und Kernen
9,50 €

Pastinakencremesilippchen
mit
karamellisierten Sonnenblumenkernen
9,50 €

- Salate -

Groler Salat
Marinierte Blatt- und Gartensalate
mit Nissen und Kernen
13,50 €

GrofRer Salat
mit Fetakdse aus Schafs- und Ziegenmilch
17,60 €

GrofRer Salat
mit gebratenen Tranchen
vom Mecklenburger Landhuhn
20,90 €

Haferlander Salat- und Vorspeisenbuffet
als Hauptgang

Tischreservierung: Telefon 038233 680 oder

www.hotelhaferland.de/tischreservierung

— Fisch, Fleisch & Vegetarisch —

Wahlweise
Gebratenes Filet von der Scholle
oder
Geschmorte Lammbkeule
oder
Gebratener Rauchertofu

serviert mit
Knollensellerie, Rote Bete
und schwarzem Nerone Reis
32,50 €

— Sules Finale & Kase —

Waldbeercrumble
mit Papaya Sorbet
9,50 €

Kasevariation
mit Nussen
und fruchtigem Feigensenf
11,00 €

— Eis & Sorbets —

Apfel - Sorbet
Waldfrucht - Sorbet
Sanddorn - Sorbet
je Kugel 2,50 €
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