¥ 08. Juli 2026 @

MenU des Tages

Haferlander Salat- und Vorspeisenbuffet
oder

Cremesuppe von der Paprika
Sonnenblumenkernen
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Gebratene Riicken vom Weiderind
Wirsing | Karotte | Bulgur
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Brownie
Melone | Orange Maracuja Eis

als 3 Gang mit Suppe 44,50 €
als 3 Gang mit Vorspeise 56,00 €
als 4 Gang 64,50 €

- Vorspeisen / Suppe —
Haferlander Salat und Vorspeisenbuffet

Kleiner Salat
Nisse | Kerne

Cremesuppe von der Paprika
Sonnenblumenkernen

Cremesuppe vom Pfifferling
Schinkenwdirfel

- Salate -

GroRer Salat
Nisse | Kerne

Grof3er Salat

Nisse | Kerne | Fetakase aus Schafs- und Ziegenmilch

GroRer Salat

20,00 €

9,50 €

9,50 €

9,50 €

13,50 €

17,60 €

20,90 €

Nisse | Kerne | Tranchen vom Mecklenburger Landhuhn

Haferldnder Salat und Vorspeisenbuffet
Hauptgang

25,00 €



Fisch SiiRes Finale & Kise

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch 33,00 € Brownie 9,50 €
Wirsing | Karotte | Bulgur Melone | Orange Maracuja Eis
Gebratenes Filet vom Rotbarsch! 29,00 € Karamellisierter Honig-Ziegenmilchkise 9,50 €
Rahm Pfifferling | Parmesanrisotto Rosmarinbaiser | Rote Bete — Sorbet
Fleisch Kisevariation 11,00 €

Nisse | Feigensenf
Gebratene Riicken vom Weiderind 30,50 €
Wirsing | Karotte | Bulgur Eis & Sorbets
Geschmorter Schaufelbraten vom Weiderind 29,50 € Aprikosen -— Avocado — Sorbet je Kugel 2,50 €
Rahm Pfifferlinge | Parmesanrisotto Waldfrucht — Sorbet

Kirsch - Sorbet

Vegetarisch

»Bei uns erleben Sie kulinarischen Genuss, der nicht nur den Gaumen erfreut,
Gratinierter Manouri 27,50 €

sondern auch im Einklang mit der Natur steht.”
Wirsing | Karotte | Bulgur

Wildfang' | Aquakultur? | Haferland Garten® | Alkohol*
Rahm Pfifferlinge 19,50 €

Frihlingslauch | Kirschtomate | Vollkornspaghetti

Slow Food”

Genunsslithrer




